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“To eat is a necessity, but to eat intelligently is an art.” La Rochefoucauld



APERITIVE

Rocco Alcohol-Free sparkling Apple Wine
Analcolici - Alcoholfree

San Bitter, San Bitter bianco, Crodino, Gingerino
Virgin Hugo White Bitter/Elderflower syrup/Soda/Mint
Aperol Spritz Prosecco/Aperol/Soda

Hugo Prosecco/Elderflower syrup/Soda/Mint
Limoncello Spritz Prosecco/Limoncello/Soda
Passion Spritz Prosecco/Passionfruit/Soda
Tiroler White Wine/Campari

Ginger Beer Fever Tree

Martini White / Red

Negroni Martini Red/Campari/Gin
Americano Martini Red/ Campari/Soda
Campari Orange Orange Juice/Campari

GETRANKE

Mineralwasser mit / ohne Gas

Tafelwasser

Coca Cola

Orangenlimonade

Zitronenlimonade

Spuma Spezi Coca Cola+Limonade

Fruchtsifte
Apfel, Johannisbeere, Orange, Ananas, Birne, Aprikose

Tomatensaft

Frisch gepresster Orangensaft

Dosen Coca Cola / Coca Cola 0 / Fanta / Ice-Tea
Saftschorlen

Saftschorlen ohne Gas

BIER

Vom Fass
Forst Kronen

blond

Forst Felsenkeller Bier
naturtriib

Paulaner Miirzen
rossa / red

Weihenstephan Hefeweif3bier
In Flaschen

Forst / Weizen alcohol-frei 0,33 1
Stiegl Gluten-frei 0,33 1

Sprite

5,00
3,00

5,00
5,50
5,50
6,00
6,00
4,00
4,00
4,00
10,00
8,00
6,00

212,00
114,00
112,50

0,2012,50
0,401 5,00
118,00

0,2012,50

0,2012,80

4,00
0,33 13,00
0,4014,50
0,4014,20

0,3013,50
0,5015,50

0,3013,60
0,501 5,60

0,3013,60
0,501 5,60

0,3013,50
0,5015,50

3,50
4,00



Stiegl Grapefruit 0,33 1 4,00

Marie Hausbrandl hell 0,33 1 4,00
Hacker - Pschorr hell 0,33 1 4,00
Schneider Weisse Original 0,50 1 5,50
Ichnusa naturtriib 0,33 1 4,00
Batzen Dunkel 0,33 1 5,00
Balladin ISAAC blanche 0,33 1 6,00
Brewdog Session IPA 0,33 1 5,50

WEINE

,Life is just too short to drink bad wine“ Johann Wolfgang von Goethe

HAUSWEIN

Weif3
Bianco Pramaggiore - Kellerei Finot 16,0011
8,00 121
4,00 Y41
2,00
Rot )
Cabernet Pramaggiore - Kellerei Finot 16,00 11
8,00 21
4,00 V41
2,00
GLAS WEIN )
Spumante Bel Canto Dry - Bellussi 4,00
Lugana DOC - Bulgarini 4,80
Pinot Bianco - St. Pauls 4,00
Kerner - Eisacktaler 4,50
Gewitirztraminer - Eisacktaler 4,50
Cuvée Elisa, Sauvignon Blanc/Pinot Grigio/Bianco - Castel Sallegg 4,00
Cuvée Lenz, Chardonnay/Miiller Thurgau/Muskateller - Ritterhof 4,00
Riesling Romerstich Kabinett 9%Vol - Hees 5,00
St. Magdalener Classico - Kellerei Bozen 4,00
Blauburgunder Meczan - J. Hofstitter 4,50
Lagrein Dunkel - Muri Gries 4,50
Cuvée Rénier, Merlot/Lagrin - Castel Sallegg 4,50
SCHAUMWEINE
Spumante Belcanto Millesimato Dry 24,00
Bellussi, Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG Extra dry 25,00

Valdobbiadene Villa Sandi srl
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Prosecco Superiore DOCG Extra brut
Valdobbiadene Domus - Picta

Spumante Blanc de Noir Brut
Bellussi, Valdobbiadene

Spumante Metodo Classico Pas Dosé
Haderburg

Elis Brut
Roner, Trento DOC

Ferrari Perlé

Fratelli Lunelli, Trento DOC

Mariarosa Rosé Brut

Ress, Trento DOC

La Montina Satén Brut
Franciacorta DOCG

Emozione Millesimato Brut

Villa, Franciacorta DOCG

Champagne Brut
Moét & Chandon Impérial

Moscato d’Asti
Saracco Paolo

WEISSWEINE

Stidtirol
Weifburgunder - St. Pauls

Weif3burgunder ,,In der Lamm* - Abraham
Pinot Grigio Opes - Ritterhof

Kerner - Cantina Eisacktaler

Kerner - Taschlerhof

Sauvignon BIO - Stachelburg

Sauvignon Blanc Tannenberg - Manincor
Sylvaner - Pacherhof

Riesling - Schloss Englar

Chardonnay Buchholz - Peter Zemmer
Chardonnay Laféa - Schreckbichl

Gewiirztraminer - Eisacktaler Kellerei

23,50

MAGNUM 48,00

49,50

40,00

52,50

38,50

44,00

46,00
MAGNUM 92,00

65,00

24,00

24,50
39,00
33,50
25,00
30,00
29,00
42,50
29,50
32,00
33,00
45,00
25,00



Gewlirztraminer Nussbaumer - Tramin

Cuvée Elisa - Castel Sallegg

Sauvignon Blanc, Pinot Grigio, Pinot Bianco

Cuvée Lenz - Ritterhof
Chardonnay, Miiller Thurgau, Goldmuskateller

Manna - Franz Haas
Vigneti delle Dolomiti

Sacker Dolomytos Cuvée bianco

Sauvignon, Riesling e tanti altri

Europa
Lugana DOC - Bulgarini, Lombardia

Arneis - Sergio Barale, Piemonte

Pecorino Murate - Nicodemi, Abruzzo

Knoll Griiner Veltliner - Ried Loibenberg Smaragd, Wachau, A
Riesling Romerstich Kabinett, 9%Vol - Hees , Nahe, D
Riesling Eruption - Acham Magin, Pfalz, D
ROSEWEINE

Lagrein Kretzer - Cantina Muri Gries

Weinberg Dolomiten Rosé - Ritterhof

Lagrein, Blauburgunder, Merlot

ROTWEINE
Suidtirol

Vernatsch - Baron Widmann

St. Magdalener - Bozen

Bischofsleiten Kalterersee Classico Superiore - Castel Sallegg
Blauburgunder - St.Michael /Eppan

Blauburgunder Meczan - J. Hofstitter

Blauburgunder - Franz Haas

Blauburgunder Mason- Manincor

Lagrein Dunkel - Muri Gries
Lagrein Latus - Ritterhof
Lagrein Granat - Franz Gojer Glogglhof

Cabernet Sauvignon Campaner Riserva - Caldaro

2021
2015

47,00
22,00

23,00

42,50

60,00

28,50
25,50
23,00
92,00
31,00
36,50

25,50
23,00

26,00
24,00
28,00
28,00
29,50
42,00

51,00
56,00

28,00
33,00
31,00
30,50



Cabernet Franc Riserva - Nicolussi-Leck
Merlot “Antiope” - Morandell
Merlot Riserva Mollis - Ritterhof

Cuvée Rénier - Castel Sallegg

Lagrein, Merlot

Cuvée Sofi - Franz Haas
Lagrein, Merlot

Cuvée 1l Conte - Manincor

Merlot, Cabernet, Lagrein

Cuvée Amistar Rosso - S6lva Peter
Merlot, Cabernet Sauvignon, Lagrein, 5% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot

Sacker Dolomytos Cuvée rosso Athos

Blauburgundter e tanti altri

Italien
Teroldego Rotaliano - Castel Firmiano, Trentino

Langhe Nebbiolo-Molino, Piemonte
Barbaresco Rocche dei 7 Fratelli-Lodali, Piemonte

Barolo Vigna Marenca-Pira Luigi, Piemonte

Lambrusco Amabile-Chiarli, Emilia Romagna
Valpolicella Classico Superiore-Rubinelli Vajol, Veneto
Valpolicella Ripasso 1lasi-Villa Canestrari, Veneto
Amarone Valpolicella Classico-Tamburino Sardo, Venero
Chianti Classico-Rocca delle Macie, Toscana

Chianti Quona Rufina Riserva-l Veroni, Toscana
Brunello di Montalcino-Uccelliera, Toscana

Piastraia Bolgheri Rosso Superiore-Michele Satta, Toscana
Cabernet S., Merlot, Sangiovese, Syrah

Nero d’Avola Ananke - Curtaz Federico, Sicilia

DESSERTWEINE Flaschen 0,375 1

Praesepium - Wolfsthurn, Stachelburg
Sauvignon Blanc Spitlese Bio

Spitlese Le Petit - Manincor

56,50
29,50
35,00
24,00

25,00

35,00

MAGNUM 70,00

49,00

65,00

24,00
25,00
2020 41,50

2015 85,50
2016 80,50
2018 75,50

19,50
2020 29,50
32,00
2015 66,50
30,50
41,50
2018 87,50

2021 60,00

32,50

0,75 136,00
0,101 6,00

75,00



Rosenmuskateller Pasithae - Girlan 37,00

Trockenbeerenauslese Malvasia delle Lipari - Colosi 35,00
LIKORWEIN
Lagrein Pipa - Glogglhof 0,50153,00

SPEISEKARTE

UNSERE KLASSIKER
Rindstartare ,,Arnold s ca. 100 Gr 22,00
Blattsalate / Beurre d’Isigny / Kirschtomaten Confit /3 Senf-Eis / Nuferde / Briochebrot
Gratinierte Weinbergschnecken 13,00
Knoblauch Crotitons
Gerstensuppe 10,50
“Tultra* mit Spinat / Kraut / Kartoffel 1 Stk. 2,50
Zwiebelsuppe mit Kdsecrotitons 11,00
Dreierlei hausgemachte Kartoffelteigtaschen 15,80
Je nach Fantasie des Chefkoches Auch
Glutenfrei
Dreierlei hausgemachte Knodel mit Krautsalat +3,00 14,80
Spareribs “Arnold’s” / Dipperskartoffeln / Krautsalat / BBQ Sauce 21,00
Einheimisches Rehgulasch / Polenta / Krautsalat / Preiselbeeren 27,00
SUPPEN
Cremesuppe / Suppe des Tages 10,50- 14,80
Speckknodelsuppe 10,50
Gedeck/Service pro Person 2,00
Brot 2,50
VORSPEISEN
Dreierlei Bruschetta “Arnold’s” 16,80
Gemischte Aufschnitt- und Kisaplatte 17,80
Graukise ,,Moar Hof* Zwiebel / Schnittlauch 13,80
Rindercarpaccio Rucola / Kirschtomaten / Parmesan / Balsamico Perlen 20,00
Der Kegel 1Stk 3,00

Hausgemachte Carne Salada / Avocado / Kirschtomate Confit / Burratacreme / Zitronenkaviar



SALATTELLER Haus-Dressing +0,50

Kleiner Salatteller 7,50 Grof3er Salatteller 14,80
Salatteller ,,Light" Gemischter Salat / Truthahnstreifen vom Grill 17,80
Salatteller ,,Energy* 19,80
Blattsalate / Kirschtomaten / Parmesan / Rindsstreifen vom Grill

Salatteller “Nizza” Gemischter Salat / Thunfisch / Zwiebel / Oliven 16,80
Griechischer Salat Blattsalate / Gurken / Feta / Kirschtomaten / Oliven 16,80
Salatteller ,,Della casa* Gemischter Salat / Kiise / Schinken/ Gekochtes Ei 16,80
BEILAGEN

Pommes / Rostkartoffel / Dippers / Kartoffelsalat 6,50
Polenta 5,50
Grillgemiise 10,00
Gekochtes gemischtes Gemiise 8,00
Maiskolben vom Grill Auch 7,00

Glutenfre

NUDELGERICHTE
Hausgemachte Schiittelbrotbandnudeln / Einheimischer Wildragout / Thymian 19,00

Risotto “Vialone Nano” / Birlauch / Frischer Thunfisch / Katsuobushi 22,00

Hausgemachte Safran Gnocchetti Sardi / Zucchini / Kirschtomaten / Garnelen 20,00

Spinatspitzle mit Rahm- und Schinkensauce 13,80
Spaghetti mit Fleisch- oder Tomatensauce 12,00
Nudelpfandel nach Art des Hauses 15,80
Fleischsauce / Gemischte Pilze / Bauchspeck / Sahne / Knoblauch

Spaghetti Knoblauch-Ol-Chily 11,80
Spaghetti Carbonara auf unsere Art 14,80
HAUPTSPEISEN

Rindsfilet ca. 250 Gr. In Schwarzbrot - Samenkruste 36,00
Gekochtes gemischtes Gemiise / Kartoffel Trio / Jus

Stratagliata vom Rind ca. 250Gr. 32,00
Rucola / Parmesan / Kirschtomaten / Balsamico Reduktion / Speckrosti

BIO Eier - Rostkartoffeln - Speck 16,00
Mit ,,Panko* paniertes Truthahnschnitzel 20,00

Kartoffelsalat / Preiselbeermarmelade

,Dolomitburger* (auch Glutenfrei +1,00) 23,50



Bun / Hamburger: 100% Angus / Coleslow / Getrocknete Tomaten
Stracciatella / Pochiertes Ei / Olivensl / BBQ Sauce / Dipperskartoffeln

Fiir den Vegetarier Gemiise und Kése Lentiai vom Grill 20,00

POLENTA BIO - MUHLE AUS ST. LORENZEN

Bergsteigerteller: Polenta / Pilze / Bratwurst / Kise 22,00
Polenta mit Pilzen 17,00
Polenta mit Kiise 16,00
Polenta mit Bratwurst 15,00
FUR UNSERE KLEINEN FANS \
WINNIE THE POO Pasta mit Tomaten- oder Fleischsauce & 6,50
N
g ¥
POPEYE ff@[‘ Spinatspizle / Tortellini mit Rahm- und 6,50
W/ Schinkensauce
PETER PAN Chicken Nuggets mit Pommes 8,50
BAMBI 7% 1 Wiirstel mit Pommes 6,50
o & -
MICKEY MOUSE  Pizza Margherita * 6,50
QUIQUOQUA  Eis (1 Kugel) mit Sahne VoM > 3,50
GOKU Palatschinken mit Haselnusscreme / Sahne "i\’ 6,50
DESSERT

Hausgemachter Apfelstrudel (Auch Glutenfrei +1,00) / Vanillesauce / Sahne 8,50
Hausgemachter Tiramisu 8,00

Tropische Fantasie / Miirbteig / Mango / Passionsfrucht / Yuzu / Schokolade 12,80

Heifle Himbeeren / Vanilleeis / Sahne 9,80
Weifle Dame Becher / Vanilleeis / Warmer Eierlikér / Sahne 9,80
Eiskaffee Vanilleeis / Kaffee / Sahne 8,80
Eisschokolade / Vanilleeis / Heife Schokolade / Sahne 9,80
Gemischtes Eis mit Sahne 7,00
Palatschinken mit Pistaziencreme / Gehackte Pistazien / Sahne Vanilleeis 11,80
Schokoladentortchen (20 Minuten) / Joghurteis / Kakaoerde @ 12,80

Zitronensorbet mit Vodka 8,00



Tagessorbet (1 Kugel) 3,00

Eistriiffel (Schwarz/Weif3) 6,50
e Mit Kaffee 7,50
e Mit Cognac 8,80

HOLZOFEN

PIZZATEIGE KLASSISCH
VOLLKORN +2,00
GLUTEN FREI +3,00
KLEINE PIZZA -1,00

AUFPREIS FUR EXTRAS VON 1,00 BIS 5,00

GEDECK/SERVICE PRO PERSON 2,00



DIE KLASSISCHEN

FocAccCiA 5,50
Ol, Salz, Rosmarin

MARINARA 6,00
Tomatensauce, Knoblauch, Origano

MARGHERITA 7,50
Tomatensauce, Mozzarella

PROSCIUTTO 8,50
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken

FUNGHI 8,50
Tomatensauce, Mozzarella, Pilze

PROSCIUTTO - FUNGHI 9,50
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilze

CAPRICCIOSA 10,00
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken, Oliven

4 STAGIONI 10,00
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken, Sardellen

4 FORMAGGI 9,50
Tomatensauce, Mozzarella, Kisesorten

DiavoLa 8,80
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami

NAPOLI 8,80
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Origano

ROMANA 9,30
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Origano

SICILIANA 9,80
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oliven, Origano

TONNO - CIPOLLA 9,00
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel

WURSTEL 8,50
Tomatensauce, Mozzarella, Wiirstel

SAN DANIELE 9,50
Tomatensauce, Mozzarella, Rohschinken

CONTADINA 9,00

Tomatensauce, Mozzarella, Wurst, Zwiebel

SPEZIAL PIZZA

DELLA CASA 10,80
Tomatensauce, Mozzarella, Steinpilze, Speck

MAREBBANA 10,80
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilze, scharfe Salami, Knoblauch, Zwiebel

TIROLESE 11,00
Tomatensauce, Mozzarella, Pfifferlinge, Knoblauch, Zwiebel, Speck

SAN VIGILIO 10,50
Tomatensauce, Mozzarella, Graukise, Biindnerfleisch

MONTANARA 10,80
Tomatensauce, Mozzarella, Bundnerfleisch, Rucola, Parmesankise

CAMPING 10,50
Tomatensauce, Mozzarella, Pfifferlinge, Mais, Spargel

CACCIATORA 11,50

Tomatensauce, Mozzarella, gemischte Pilze, Hirschsalami



SNOWBOARD 11,50

Tomatensauce, Mozzarella, Pfifferlinge, Speck, geriucherter Topfen, Schnittlauch

PIERRAU 11,50
Tomatensauce, Mozzarella, gemischte Pilze, Bauchspeck, Zwiebel

TEO 11,50
Tomatensauce, Mozzarella, Pfifferlinge, Zucchini, Speck, Kisesauce

MANFREDO 10,80
Tomatensauce, Mozzarella, Fetakiise, Sardellen, Peperonata, Knoblauch

B1ZZARRA 11,20
Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Kartoffel, Speck, Schnittlauch

VENERE 10,50
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oliven, scharfe Salami, Origano

INGLESE 10,50
Tomatensauce, Mozzarella, Bauchspeck, Ei, Schnittlauch

STEVE 15,80
Tomatensauce, Mozzarella, Kirschtomaten, Rucola, Rohschinken, Burrata

RuUSTICA 10,80
Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Spargel, Ei, Parmesankiise, Knoblauch

INFERNO 10,80
Tomatensauce, Mozzarella, Pfefferoni, siiss-saure Peperoni, scharfe Salami, Knoblauch, Chilli

SAPORITA 10,50
Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, siifle Salami, Knoblauch

ZINGARA 10,50
Tomatensauce, Mozzarella, Peperonata, scharfe Salami, Oliven

MESSICANA 10,50
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Mais, Bohnen, Zwiebel

PLONI 10,80
Tomatensauce, Mozzarella, Garnelen, Rohschinken

MANNY 11,20
Tomatensauce, Biiffelmozzarella, Rauke, Kirschtomaten, Bindnerfleisch, Basilikum

MANUELA 11,20
Tomatensauce, Buiffelmozzarella, Rauke, Mais, Kirschtomaten, Parmesankise, Basilikum

Uciu 10,80
Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, scharfe Salami, Sardellen

BIKER 11,20

Tomatensauce, Mozzarella, Brie, Pfifferlinge, Biindnerfleisch

WEIBE (OHNE TOMATENSAUCE) PIZZA

PLAN DE CORONES 10,50
Mozzarella, Triiffeldl, Rauke, Parmesankise

ARNOLD"S 10,00
Mozzarella, Tilsiter, Schinken

P1z DA PERES 11,20
Mozzarella, Garnelen, Zucchini, frische Tomaten, Basilikum

DEL PORTIERE 11,20
Biffelmozzarella, Kirschtomaten, Rauke, Rohschinken, Basilikum

SFIZ10SA 11,20

Mozzarella, Gorgonzola, Wahlniisse, Apfel



VEGETARISCHE PIZZA

VERDURA

Tomatensauce, Mozzarella, Gemiise

BUFALINA

Tomatensauce, Buiffelmozzarella, Kirschtomaten, Basilikum

PRIMAVERA

Tomatensauce, Mozzarella, frische Tomaten, Basilikum

ARGENTO

Tomatensauce, Biffelmozzarella, Kirschtomaten, Basilikum, Zucchini, Knoblauch, Chilli

ESTATE

Tomatensauce, Mozzarella, frische Tomaten, Rauke, Parmesankise, Basilikum

TOTO

Tomatensauce, Mozzarella, Brie, Bruschetta, Rauke

GRECA

Tomatensauce, Mozzarella, Fetakise, Oliven, Rauke, Radicchio, Basilikum

ERCOLINA

Tomatensauce, Mozzarella, Kisesorten, geriucherter Topfen, Schnittlauch

LA FRESCA

Tomatensauce, Mozzarella, Philadelphia, Kirschtomaten, Basilikum

o

FILONCINO AL TONNO
Mozzarella, Thunfisch
FILONCINO CHEF

Mozzarella, Brie, Bruschetta

FILONCINO BUONGUSTAIO
Mozzarella, Brie, Steinpilze, Speck

FILONCINO MARE

Mozzarella, Garnelen, Rauke, Cocktailsauce

IDEA

Mozzarella, Brie, Schinken

CALZONE
Mozzarella, Schinken, Pilze

BuUSssOLA

14 Calzone: Mozzarella, gemischte Pilze, Rohschinken, ¥2 Pizza Bufalina mit Garnelen

LIKORE

Latschenkiefer Heu Zirbe
Walderdbeere Schwarzbeere Mirto
Limoncello Griiner Apfel Pflaume

Saure Marille Nusseler Frangelico
Anima Nera Tia Maria Ingwer/Limette
Sambuca Baileys Amaretto
Haselnuf3creme Pistaziencreme

11,50
10,20

8,80
11,50
11,50
11,50
11,50
10,80

10,50

8,50
9,80
11,50
11,50
10,00
9,50

11,50

4,00



DIGESTIFS

Amaro K32 - Roner Montenegro

Averna Ramazzotti

Braulio Fernet Branca/Menta
Kapriol Alpestre

Unicum Petrus

DESTILLATE

Grappa

Grappa Gewiirztraminer, Psenner
Grappa Sylvaner, Abbazia di Novacella
Grappa La Morbida, Roner

Grappa Goldmuskateller, Walcher
Marzadro, Anfora

Marzadro, Delicata (Chardonnay-Miiller Thurgau)
Marzadro, Forte (Teroldego,-Marzemino)
Marzadro, 18 Lune

Marzadro, Giare

Gewiirztaminer - Amarone - Charonnay
Grappa Barriques

Grappa La Gold, Roner

Abbagnac Abbazia di Novacella
Acquavite di Uva Bianca UE Nonino
Prime Uve, Bonaventura Maschio
Enzian, Williams, Obstler, Ruta

Vodka

Vodka Beluga

Tequila

COGNAC

Hennessy V.S.
Martell V.S.
Remy Martin V.S.O.P.

BRANDY

Stravecchio Branca
Vecchia Romagna

Carlos 1
WHISK(E)Y

Ter Lignum 5Y Forst Beer Whisky
Glen Grant 5Y

Macallan Amber

Ballantines

4,00

Vecchio Amaro del Capo

Cynar
Rabarbaro
Lucano
Jagermeister

3,50
4,50
4,50
5,00
4,50
5,00
5,00
5,00
5,50
6,00

5,00
5,50
5,50
6,00
6,00
4,00
4,00
8,00
4,00

5,50
6,50
8,50

3,80
3,80
5,80

8,50
5,50
9,50
5,50



Laphroaig 10Y
Lagavulin 16Y
Glenmorangie 10Y
Tullamore Dew
Bushmills 10Y
Jack Daniels

Four Roses

RUM

Pampero Ron Especial

Diplomatico Reserva Exclusiva

Zacapa Sistem Solera 23

LONG DRINKS

Jacky Cola

Rum & Cola

Vodka Bull

Gin Tonic FEVER-TREE TONIC
MEDITERRANEAN / INDIAN

Luz Italien 8,50

GIN MARE Spanien 9,50

BOMBAY England 8,50

BULLDOG England 9,00

TANQUERAY Schottland 8,50

ETSU Japan 9,50

HEIRE GETRANKE

Espresso

Espresso Hag

Espresso mit Schnaps
Espresso mit Sahne

Malzkaffee

Tasse Malzkaffee
Kaffee Ginseng
Kaffee Americano
Cappuccino

Heifle Schokolade

Heifle Schokolade mit Sahne
Latte macchiato

Glas Milch

Tee nach Wahl
Apfelglithmix

Jagertee

Tee mit Rum

Punch

SCHWEPPES
TONIC / LEMON

8,00
10,50
8,00
5,50
6,50
5,50
5,50

7,00
9,00
10,50

8,50
8,50
8,50

8,00
9,00
8,00
8,50
8,00
9,00

1,80
1,90
2,80
2,00
1,90
2,50
2,50
2,20
2,80
3,20
3,70
3,20
2,00
3,00
3,50
4,50
4,50
3,80



Glithwein
China Martini
Bombardino
Calimero

Irish Coffee

4,50
4,00
4,50
6,00
8,50

Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze
Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
Substances or products that cause allergies or intolerances

I nostri cibi e le nostre bevande possono contenere le seguenti sostanze:
Unsere Speisen und Getranke kénnen folgende Stoffe enthalten:
Our dishes and beverages can contain the following substances:

Cereali contenenti glutine, cioé:
grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o
i loro ceppi ibridati e prodotti derivati.

Glutenhaltiges Getreide, namentlich
Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut oder Hybridstdmme davon sowie
daraus hergestellte Erzeugnisse.

Cereals containing gluten, namely:
wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut or
their hybridised strains, and products
thereof.

Crostacei e prodotti a base di crostacei

Krebstiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Crustaceans and products thereof

Uova e prodotti a base di uova

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eggs and products thereof

Pesce e prodotti a base di pesce

Fische und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Fish and products thereof

Arachidi e prodotti a base di arachidi

Erdniisse und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Peanuts and products thereof

Soia e prodotti a base di soia

‘Sojabohnen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Soybeans and products thereof

Latte e prodotti a base di latte (incluso
lattosio)

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(einschlieBlich Laktose)

Milk and products thereof (including
lactose)

Frutta a guscio, vale a dire: mandorle
(Amygdalus communis L.), nocciole
(Corylus avellana), noci (Juglans regia),
noci di acagit (Anacardium occidentale),
noci di pecan (Carya illinoinensis
(Wangenh.) K. Koch), noci del Brasile
(Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia
vera), noci macadamia o noci del
Queensland (Macadamia ternifolia) e i loro
prodotti, tranne per la frutta a guscio
utilizzata per la fabbricazione di distillati
alcolici, incluso Ialcol etilico di origine
agricola.

Schalenfriichte, namentlich Mandeln
(Amygdalus communis L.), Haselnisse
(Corylus avellana), WalnUsse (Juglans
regia), Kaschunusse (Anacardium
occidentale), Pecannisse (Carya /llinolesis
(Wangenh.) K. Koch), Paranisse
Bertholletia excelsa), Pistazien (Pistacia
vera), Macadamia- oder Queenslandnisse
(Macadamia ternifolia) sowie daraus
gewonnene Erzeugnisse, auBer NUssen zur
Herstellung von alkoholischen Destillaten
einschlieBlich Ethylalkohol
landwirtschaftlichen Ursprungs;

Nuts, namely: almonds (Amygdalus
communis L.), hazelnuts (Corylus avellana),
walnuts (Juglans regia), cashews
(Anacardium occidentale), pecan nuts
(Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch),
Brazil nuts (Bertholletia excelsa), pistachio
nuts (Pistacia vera), macadamia or
Queensland nuts (Macadamia ternifolia),
and products thereof, except for nuts used
for making alcoholic distillates including
ethyl alcohol of agricultural origin;

Sedano e prodotti a base di sedano

Sellerie und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Celery and products thereof

Senape e prodotti a base di senape

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mustard and products thereof

Semi di sesamo e prodotti a base di semi
di sesamo

Sesamsamen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Sesame seeds and products thereof

Anidride solforosa e solfiti in
concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10
mg/litro in termini di SO2 totale da
calcolarsi per i prodotti cosi come proposti
pronti al consumo o ricostituiti
conformemente alle istruzioni dei
fabbricanti

Schwefeldioxid und Sulphite in
Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg
oder 10 mg/l als insgesamt vorhandenes
S02, die fur verzehrfertige oder gemaB
den Anweisungen des Herstellers in den
urspriinglichen Zustand zuriickgefiihrte
Erzeugnisse zu berechnen sind;

Sulphur dioxide and sulphites at
concentrations of more than 10 mg/kg or
10 mg/litre in terms of the total SO2 which
are to be calculated for products as
proposed ready for consumption or as
reconstituted according to the instructions
of the manufacturers;

Lupini e prodotti a base di lupini

Lupinen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Lupin and products thereof

Molluschi e prodotti a base di molluschi

Weichtiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Molluscs and products thereof

Sollten die angegebenen Stoffe bei lhnen Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen, teilen Sie dies bitte bei Bestellung unseren
Mitarbeitern mit. Diese erteilen lhnen gerne genauere Infos.
Qualora le sostanze indicate Le dovessero provocare allergie o intolleranze, siete pregati di comunicarlo al momento dell’'ordinazione.
I nostri collaboratori saranno lieti di fornire ulteriori informazioni.
If the substances specified above provocate allergies or intolerances to you, we ask you to inform our staff when ordering. They will be

glad to give you further information.



